“Pieczona kaczka z jablkami
w sosie rodzynkowym z Kluskami slaskimi i modra kapusta

Skladiniks _ Preygotowante

- Kaczka Kaczke myjemy, osuszamy i nadziewamy jabtkami oraz przyprawami. Solg,
2 kﬁ kaczki pieprzem i majerankiem nacieramy kaczke z zewnatrz. Tak przygotowane
Sooﬂja.bfe/co i Barleffch/ mies.o odst.awiamy dolodowkina %od.zir.ug. Potym czasie wstaw.iamy kaczke
do piekarnika rozgrzanego do 160°C i pieczemy przez 2,5 godziny.
100 4 rodzynek
fdéWZ W miedzyczasie przygotowujemy kluski slgskie. Ugotowane ziemniaki
mqjemnek przeciskamy przez praske. Dodajemy make ziemniaczang, jajko i sol.
o Wyrabiamy i formujemy kluseczki, ktére nastepnie wrzucamy do wrzacej

- Khuko:[q,:kw i osolanej wady. Gotujemy przez kilka minut od wyptyniecia.
3004 zlemniakéw
1504 maki zlemuniaczane] Kapuste myjemy, szatkujemy i gotujemy z dodatkiem lisci laurowych

p i ziela angielskiego. Po ugotowaniu przektadamy na sitko i odstawiamy do
s6L . . . . "

. odcedzenia. Na patelnismazymy pokrojony w kostke boczek. Poroztopieniu
7]‘9“ ttuszczu tgczymy wszystkie sktadniki w jednym garnku i przyprawiamy do
. Czerwonak ‘a smaku.
300 g kapusty czerwone] Mieszamy make ziemniaczang zzimng woda, po czym dodajemy roztwér do
2 rtartajaﬁf/ca, wywaru z kaczki z rodzynkami. Mieszamy, zagotowujemy i doprawiamy do

3 boczek smaku. Tak przygotowanym sasem polewamy . AT
100  cobuli pokrajonsy w-kosthe kaczke na talerzu. 0‘)D\skle \\;ﬁ\
) § lisci larowych Q’\O s7lak Kulinarny
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czas przygotowania: 210 minut | liczba porcji: 2



