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Pranzunki

SKladniks __Preyqotowanie

1/<gzéemnia/c0'ur Ziemniaki gotujemy w osolonej wodzie i przepuszczamy przez praske,
3004 Wﬂ%ﬂo boczku dodajemy make ziemniaczang i catos¢ doktadnie mieszamy. Boczek
2 é/z/a/ bl 2t : : kroimy w kostke i przesmazamy na patelni.

é/éeaz/cwmlo kyzeczkg formujemy kosmate kuleczki i wrzucamy do misy polewajac
stopionym boczkiem ze skwarkami. Czynnosci powtarzamy do momentu

wykorzystania catej masy ziemniaczanej i boczku.

Catosc przykrywamy i na 5 minut wstawiamy do piekarnika rozgrzanego
do 180°C, aby masa troche sie podprazyta (stad nazwa dania). Prazenie
w piekarniku mozna zastapi¢, uzywajgc wigkszg patelnig z przykrywka.

Pranzunki dobrze smakujg z maslankg lub kefirem. Mogg stanowi¢ takze
doskonaty dodatek do dan migsnych, np. pieczeni wieprzowe;.
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czas przygotowania: 45 minut | liczba porcji: 3



