Szpajza cytrynowa

Sktadniki
6 jajek
659 cukru
65 ml soku = cytryny
12 g zelatyny

skérka starta z 2 cytryn
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czas przygotowania: 40-50 min | liczba porcji: 6

_ Preyqotowante

Zelatyne namaczamy w odrobinie zimnej wody. Z wyparzonych jajek
oddzielamy z6ttka od biatek. Z6ttka ubijamy z cukrem na puszystg mase,
a nastepnie dodajemy sok i skorke ze sparzonej wczesniej cytryny.
Catosc¢ miksujemy. Biatka ubijamy na sztywng piane. Do zottek dodajemy
rozpuszczong w kapieli wodne] zelatyne i miksujemy. Mase delikatnie
taczymy z ubitymi biatkami, przektadamy do pucharkow, dekorujemy
i odstawiamy do lodowki, zeby stezata.
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