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‘Pranzunki

Slozeni:

1 kg brambor

300 g uzené slaniny

2 1Zice bramborové mouky
1zicka soli
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Doba ptipravy: 45 minut | pocet porci: 3
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Brambory uvaite v osolené vod¢ a prolisujte je ptes lis. Ptidejte
bramborovou mouku a dikladné promichejte. Slaninu nakrajejte
na kosticky a smazime na panvi.

Lzici vytvarujte nadychané kulicky a vlozte je do misky, na kterou
je ptelijte rozpusténou slaninou a Skvarky. Postup opakujte, dokud
nespotiebujete veSkerou smés brambor a slaniny. Smés piikryjte a
pecte v troubé predehiaté na 180 °C, po dobu 5 minut, aby smés
lehce zhnédla (odtud nézev pokrmu). Misto peceni v troubé
muzete pouzit vétsi panev s poklici.

Pranzunky chutnaji skvéle s podmaslim nebo kefirem. Jsou také
vynikajicim doplitkem k masovym pokrmam, napf. veptfoveé
peceni.
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