‘Tvarohovy Odort

s pusinkami

Slozeni:

. Zéklad dortu:

2 hrnky btezské mouky
200 g masla z Olesna

1 1zicka prasku do peciva
125 g cukru

3 Zloutky

+ Tvarohova napli:

1 kg polotu¢ného tvarohu

z Olesna

1 1 ml¢ka 3,2%

200 g cukru

5 zloutkl

3 celéd vejce

125 g hlubo¢ského oleje

2 vanilkové pudinky bez cukru
@ 2 1Zice vanilkového cukru

% - Pusinky:

— ) 8bilka

:@50 g cukru
_)

Pr’ipmuw:

Vsechny ingredience uhnéteme. Vyvalené tésto polozte na plech
predem vymazany maslem a strouhankou.

Zloutky a celd vejce vyslehejte s cukrem a vanilkovym cukrem do
nadychané pény. Pfidejte mlety syr, smés na pudink, mléko a ole;j.
Diikladné promichejte do hladka a poté nalijte na pfipraveny
korpus. Pecte 50 minut pii 150 °C.

Bilky vyslehejte do tuhého sn¢hu, poté pridejte 350 g cukru a
michejte na nizké otaCky, dokud se cukr zcela nerozpusti. Smés
nalijte na diive upeceny tvarohovy dort. Pecte 15 minut pii 150 °C
a poté nechte dort v pfedehtaté troubé dalSich 15 minut péct.

Tvarohovy dort podavejte se zmrzlinou a ovocnou omackou.

=
58
ak ku““ﬂr n
opolski Bify]

szl



