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Pecenou kachnu s jablky v rozinkové omacce

se slezskymi knedlicky a cervenym zelim

Stozeni: Pitprava:
- Kachna: Kachnu omyjte, osuSte a naplite jablky a kofenim. Kachnu
2 kg kachny zvenku potiete soli, pepfem a majorankou. Takto pfipravené maso
300 g jablek odridy Berlepsch  dejte na hodinu do lednice. Po uplynuti této doby kachnu vlozte do
100 g rozinek trouby predehiaté na 160 °C a pecte 2,5 hodiny. Mezitim si
stl, pepf ptipravte slezské knedlicky. Uvafené brambory protlacte lisem.
majoranka Ptidejte bramborovou mouku, vejce a stl. Vytvarujte knedlicky a

nasledné je vhod’te do vrouci, osolené vody. Poté, co vyplavou na

- Slezské knedlicky: hladinu, vafte nékolik minut.

Zeli omyjte, natrhejte a uvaite s bobkovym listem a novym
300 g brambor . AR p .
kofenim. Po uvareni pielozte do sita a nechte okapat. Na panvi

150 g bramborové mouky opecte nakrajenou slaninu. Po rozpusténi tuku smichejte vSechny

I vejee ingredience v hrnci a dochut’te dle chuti.
Bramborovou mouku smichejte se studenou vodou a poté pridejte
- Cervené zeli: vyvar z kachny s rozinkami. Zamichejte, pfivedte k varu a
300 g Cerveného zeli dochut’te dle chuti. Takto pfipravenou omackou pielijte kachnu na
j 2 nastrouhana jablka talifi.
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